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Les ingrédients

e Frico, la marque de référence du fromage hollandais est confrontée a une double problématique :
- une notoriété quasi inexistante

- 'image du fromage hollandais qui, par son unique « technologie » (pdte pressée), ne peut - dans [’esprit des frangais du
moins - entrer en concurrence avec les fromages frangais. D une maniére générale, son goiit est per¢u comme un peu
uniforme, sans grande fantaisie. Il est donc le plus souvent considéré comme un ingrédient (salade, cuisine, sandwiches).

* Les objectifs assignés par Frico a l’agence :

- développer la notoriété, les valeurs de la marque et la connaissance de la diversité de I’offre
Frico aupres des consommateurs.

- contribuer a changer 'image des fromages hollandais aupres des consommateurs.

- soutenir la gamme des fromages « Jeunes ».

- installer le positionnement premium du « Old Dutch Master » et le faire connaitre/ essayer

- e

recettes
k. originales

Aux fourneaux !

La stratégie recommandée par l'agence :

1- ne pas aller a [’encontre de I’habitude bien ancrée d’utiliser le fromage hollandais « classique »
en tant qu’ingrédient culinaire, notamment les Jeunes. Mais retourner cette habitude un peu passive
en attitude active, positive et travailler certains points faibles pour en faire des points forts :

. le manque de fantaisie => insuffler de la fantaisie

. luniformité => suggérer le potentiel de diversité

. laspect un peu vieillot => conférer de la modernité en inscrivant la marque, les produits dans
leur époque tant en termes de mots que d’utilisations (tendances slunch, finger food...)

2 - Soutenir la démarche par des actions média a forte dimension incitative.

Fromages deﬂﬂlﬂe Frico

artistez par nature !

PARTICIPEZ A NOTRE CONCOURS DE RECETTES
Un bon de réduction & P'intérieur !
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Le tour de main

Des dispositifs en presse culinaire relayés on pack, sur le terrain dans
le cadre d'animations magasins et au rayon coupe

1- Création d'un mini guide de recettes avec Cuisine Actuelle,

le titre leader de la presse culinaire :

. plus de 200 000 guides diffusés dans le titre et distribués en
animations magasin

. relais dans les titres Prima Cuisine Gourmande, Guide Cuisine

et sur le site internet de la Marque

Des recettes originales, un traitement gai et coloré...
2- Pour le Old Dutch Master, un partenariat
annuel avec le magazine GaultMillau :

. des recettes originales autour du Old Dutch Master
imaginées par de grands chefs sont le support de
double pages quadri tout au long de l'année
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Avec P'Old Dutch Master de Frico, réveillez vos sens...
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100% world food

Mikula propose une interprétation cosmo
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"UNE AVENTURE HUMAINE
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0, d, *: d epuis 2002, Flora Mikula est une chef comblée.
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dun pére polonais, sa cuisine est résolument un
hymne au métissage. Ls preuve par la carte avec
un Kebab de rognons et onglet de veau, épeautre
i Forientale, jus de pois chiche. une Brochette de
thon sauce saté wok de légumes grillés ou bien un
Cochon de Lit faon tandaori, purée de patates
douces et lassi mangue. .

Sans aucun doute, le métissage est encore @
Fhonneur dans ses Rouleaux de printemps 3 FOld

Dutch Master, pommes vertes et noix, parfum curry.

i servir au choix en entrée ou en plat Avec cette
succulente racette inédite. Cast une invitation au
vopage des sens vers les Pays-Bas =t leur inimitable
Ol Dutch Master en passant par le Vietmam st ses
frais rouleau de printemps. [nde et son subtil curry,
ou encore le Royaume-Uni et ses célibras accords

Frico»

avec l'acidicé de 2 pomme. I'amertme de la noix
et fa puissance du curryx, souligne Flora.

Les rouleaws sont réalisés avec des fevilles de
riz. dans lesquelles on place quelques feuilles
dendive, des  bitonness de  pranng-smaich
cerneaux de noix et fevlles de coriandre
Et avant dégustation. on ks wempe dans
une sauce comcoctée avec le jus dun demi-
citron, trois cuillerées dhuile dofive et une
demi-cuillére i café de curry. Un régal aux parfums.
dailleurs |

En accompagnement. le sommelier Raphadl
Peraud conseilie un ¥in rond et puissant t=l quun
condrieu ou un pmlHy fumé
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